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Openingstijden
8.30 - 18.00 uur
8.30 - 18.00 uur
8.30 - 18.00 uur
8.30 - 18.00 uur
8.00 - 18.00 uur
8.00 - 16.00 uur

GESLOTEN

Maandag
Dinsdag
Woensdag
Donderdag
Vrijdag
Zaterdag
Zondag

´´zet-drukfouten en prijswijzigingen voorbehouden´´ 

Kruisstraat 112  •  5612 CL Eindhoven  •  Tel: 040-2430836

Naam

Adres

Postcode / woonplaats

Telefoonnummer

Besteltermijn    3 (werk)dagen

Naam

ContactgegevensOVERIGE BESTELLINGEN

OPMERKINGEN

Aangenomen door 

In te vullen door personeel 
Betalingswijze:				    Contant / Pin

Afhaaldatum:	 	 	 	 ............................

Tijdstip: 	 	 	 	 ............................

GOURMET TIPS
HANDIGE GOURMET TIPS VAN SLAGERIJ BEERENS

Gourmet vlees
Het vlees kan het best op kamertemperatuur (18°C) zijn alvorens je 
gaat bakken in de pannetjes of op de elektrische bakplaat, wij raden 
aan om het vlees een half uur van te voren uit de koeling te halen. 

Goede tafelschikking
Iedereen moet bij alle schalen kunnen, maar alles aan elkaar 
doorgeven zorgt ook voor gezelligheid. Zorg er wel voor dat de 
bakboter niet te dicht bij het gourmetstel staat; die wordt dan te 
warm om nog te kunnen gebruiken. Zorg voor ruimte naast de 
borden zodat men het pannetje daar kwijt kan. Denk er wel aan om 
onderzetters te gebruiken! De pannetjes zijn gloeiend heet. 

Pannetjes/bakplaat tussendoor schoonmaken?
Maak de pannetjes of bakplaat tussendoor regelmatig een keer 
schoon. Dit voorkomt aankoeken. Gebruik hiervoor keukenpapier.

Hoe voorkom/verwijder ik gourmetgeurtjes?
Zet tijdens het goumetten de afzuigkap en/of 2 raampjes 
open. De geuren verdwijnen dan al grotendeels. Zorg 
ervoor dat er niet te veel boter, olie of margarine gebruikt 
wordt. Zodra iedereen uitgegeten is haal je de pannetjes of 
bakplaten, borden en bestek meteen weg. Zet alles buiten 
of in de schuur of was het meteen af. Laat vervolgens de 
afzuigkap nog een tijdje aanstaan of laat de raampjes nog 
open staan. De volgende ochtend zijn de gourmet geurtjes 
verdwenen.



GOURMET FOR ONE:GOURMET FOR ONE:
EIGEN SCHAAL MET VLEESEIGEN SCHAAL MET VLEES

UW EIGEN SCHOTEL SAMENSTELLEN? UW EIGEN SCHOTEL SAMENSTELLEN? 
BEL VOOR MEER INFORMATIEBEL VOOR MEER INFORMATIE

WILT U EXTRA VLEES BESTELLEN? WILT U EXTRA VLEES BESTELLEN? 
VUL DIT IN OP DE ACHTERZIJDE OF VRAAG VUL DIT IN OP DE ACHTERZIJDE OF VRAAG 

NAAR DE VOORWAARDENNAAR DE VOORWAARDEN

GOURMET POPULAIR VISGOURMET FONDUE POPULAIR

GOURMET DELUXE

KINDERGOURMET
FONDUE DELUXE

GOURMET MEDITERRAAN

TEPPANYAKI SCHOTEL

LOS TE BESTELLEN

WILD- EN GEVOGELTE GOURMET CHINESE FONDUE

300 GRAM VLEES PER PERSOON 300 GRAM VIS PER PERSOON 300 GRAM VLEES IN BLOKJES PER PERSOON 

300 GRAM VLEES PER PERSOON 

200 GRAM VLEES PER PERSOON 

300 GRAM VLEES IN BLOKJES PER PERSOON 

300 GRAM VLEES PER PERSOON 

ca. 600 GRAM VLEES/VIS PER PERSOON *

300 GRAM VLEES PER PERSOON 300 GRAM DUN GESNEDEN VLEES PER PERSOON 

•	 Malse biefstuk
•	 Biefspiesje
•	 Worstje
•	 Mini vinkje
•	 Varkensfilet
•	 Gemarineerde varkensfilet
•	 Kipfilet
•	 Gemarineerde kipfilet
•	 Varkenshamburgertje

•	 Zeebaarsfilet
•	 Tonijnfilet
•	 Coquillespies
•	 Gamba’s 
•	 Zalmfilet

•	 Mini slavink
•	 Mini gehaktballetjes
•	 Kipfilet
•	 Varkensfricandeau
•	 Biefstuk

•	 Runderhaasje
•	 Biefspiesje
•	 Varkenshaasmedaillon
•	 Varkenshaasje
•	 Kalfsoestertje
•	 Kalfsworstje
•	 Black Angus mini burger
•	 Kipfilet

•	 Mini varkenshamburger
•	 Mini slavink
•	 Kipfilet
•	 Worstje
•	 Kinderspiesje

•	 Runderhaasbiefstuk
•	 Kalfsoester
•	 Varkenshaas
•	 Kalkoenfilet
•	 Kalfsgehaktballetjes

•	 Toscaanse kipfilet
•	 Romeinse varkenshaassaté
•	 Italiaanse kalfsburger
•	 Runderhaasbiefstuk
•	 Kalfsoester
•	 Lamshaas Provence

•	 Zalmfilet
•	 Tonijnfilet
•	 Scampi’s in look
•	 Hertenbiefstuk
•	 Eendenborstfilet
•	 Runderhaas
•	 Kalfsoester
•	 Lamsspiesje
•	 Varkenshaasmedaillon
•	 4 sausjes

•	 Hazenrugfilet
•	 Reebiefstuk
•	 Hertenbiefstuk
•	 Eendenborstfilet
•	 Wildzwijnbiefstuk
•	 Parelhoenfilet
•	 Kalkoenfilet

•	 Kogelbiefstuk
•	 Kipfilet
•	 Lamsfilet
•	 Kalfsfricandeau
•	 Varkensfilet

AANTAL PERSONEN 			                   € 8.95  P.P

AANTAL PERSONEN 			                   € 15.95  P.P
AANTAL PERSONEN 			                   € 8.95  P.P

AANTAL PERSONEN 			                   € 11.95  P.P

AANTAL PERSONEN 			                   € 4.95  P.P
AANTAL PERSONEN 			                   € 11.95  P.P

AANTAL PERSONEN 			                   € 11.95  P.P
AANTAL SCHALEN			                   € 32.50  P.P

AANTAL PERSONEN 			                   € 15.00  P.P

AANTAL PERSONEN 			                   € 11.95  P.P

Alleen verkrijgbaar in december
Besteltermijn van 2 dagen

Besteltermijn van 2 dagen

Besteltermijn van 2 dagen

*Alleen per 2 personen bestelbaar	                

SOORT PRIJS 100GR AANTAL
Huzarensalade € 1.39

Salade van het huis € 1.79

Knoflooksaus € 1.39

Zigeunersaus € 1.39

Partysaus € 1.39

Tapenade € 1.95

SOORT PRIJS P.S. AANTAL
Stokbrood € 1.85

Ciabatta € 2.50

Focaccia € 2.99

SOORT PRIJS P.S. AANTAL
Gesneden groenten ± 2 / 3 personen
Gesneden paprika, ui, champignons, en 
aardappelschijfjes

€ 5.95


